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TEMA: CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS 1
SUB TEMA J
. RESOLUCION 2674 DEL 2013, BUENAS PRACTICAS DE MANO FACTURA, BALANCE |

NUTRICIONAL E IMPORTANCIA DEL CUIDADO PERSONAL, PLAN DE SANEAMIENTO,
RECEPCION DE MATERIA PRIMAS, MEDIDAS CORRECTIVAS Y PREVENTIVAS EN CASO
DE ENFERMEDADES INFECTOCONTAGIOSAS DEL JARDIN

LUGAR: { JARDIN CARACOLI J

SEDE: I JARDIN CARACOLL J

RESPONSABLES: I INGENIERO EVER MAURICIO SILVA HERRERA J

POBLACION: | TALENTO HUMANO J

HORAINICIO: | sooam [ 10:00AM ]
OBJETIVO

Generar espacios de aprendizaje dentro del jardin, en el cual se Proporcione al
talento humano conocimientos sobre la resolucién 2674 del 2023 y los cambios que
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surgieron en la resoiucion

cL

practicas de mano facturado BPM del jardin.

METODOLOGIA

Se realiza una reunién con el ingeniero Ever Mauricio y el talento humano, en el
cual se da a conocer los cambios que se modificaron en la resolucion 2674 del 2023

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD

Siendo las 8:00 am del dia de hoy 15 de febrero 2025 se inicia con la socializacion
sobre la resolucion 2674 del 2013 y los cambios que se modificaron al decreto, y las
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resolucién tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir

las perso ;
personas naturales y juridicas que ejercen actividades de tabricacion,

reparaci ; .
ln paracién, envase, almacenamiento, y materias primas de alimentos ya que es
a 4 -
garantia de que los alimentos no causaran dafo al consumidor cuando se

preparen y consuman de acuerdo con el uso al que se destina.

Resolucion 2674 del 2013 establece las normas sanitanias para la manipulacion de
Colombia. Esta resolucion

e los alimentos
s higiénico-
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dades qué puedan a
ocuidad de los alime
ca-cion tecnologica

3. Todas las sU
acabado liso, no por
os u otras irre-gulari
os que afectan lain
o exista una justifi

interstici
microorganism
superficies cuand

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

ASOCIACION GENERADORA DE BIENESTAR

g SHOW KIDS
NIT: 83012219-6
kIDS‘ DEPARTAMENTO PEDAGOGICO CODIGO
PRIMERA INFANCIA FECHA
VERSION

uummumlou OLREXETAR 110w 08 FORMATO

—_— 1 AClA [T PheNA_|  Pignaided
cumpliendo con la reglamentacion expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion
Social.

4. Todas las superficies de contacto con el alimento deben ser facilmente accesibles

0 desmontables para la limpieza, desinfeccién e inspeccion.

5. Los angulos internos de las superficies de contacto con el alimento deben poseer
una curvatura continua y suave, de manera que puedan limpiarse con facilidad.

6. En los espacios interiores en contacto con el alimento, los equipos no deben
poseer piezas 0 accesorios que requieran lubricacion ni roscas de acoplamiento u

otras conexiones peligrosas.

7. Las supertficies de contacto directo con el alimento no deben recubrirse con
pinturas u otro tipo de material desprendible que represente un riesgo para la

inocuidad del alimento.

manera ~rrm A

8. En lo'posible los equipos deben &s
evite el contacto del alimento con el ambiente que

9. Las superficies exteriores de los equipos deben estar disefiadas y construidas de
manera que faciliten su limpieza y desinfeccién v eviten la acumulacién de

suciedades, microorganismos, plagas u otros agentes contaminantes del alimento.

La Resolucion 2674 del 2013 sobre manipulacién de alimentos ha tenido varios
cambios a lo largo del tiempo para mejorar la seguridad alimentaria. Algunos de los

cambios méas importantes incluyen
v la actualizacion de los requisitos de higiene y manipulacién de alimentos,
v laincorporacién de nuevas tecnologias para el control de la cadena de frio
la implementacion de programas de capacitacion para el personal

v
v la supervisién mas estricta de los establecimientos
v la actualizacion de los estandares de limpieza y desinfeccion.
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Para recibir materia prima y prevenir enfermedades infecciosas, se deben tomar
medidas de higiene, identificar las materias primas y realizar inspecciones.
Medidas de higiene Lavarse las manos, Usar guantes, Usar elementos de
proteccién personal (EPP), Practicar la higiene respiratoria y la etiqueta de tos,
Limpiar y desinfectar los equipos y dispositivos biomédicos.

Identificacion de materias primas

e Asegurarse de que las materias primas estén debidamente identificadas
o Tener a disposicion de la autoridad sanitaria competente la ficha técnica de

cada materia prima
Inspeccion de materias primas

e Inspeccionar las materias primas antes de utilizarlas

o Clasificar las materias primas

e Realiizar anaiisis de iaboratorio si es necesario

e Limpiar las materias primas con agua potable o un medio adecuado

Medidas preventivas en caso de enfermedades infecciosas

e Informar a los supervisores si se esta enfermo
 Evitar manipular alimentos si se tienen sintomas como diarrea, vomitos 0

heridas cutaneas

por otra parte se pudo evidencia gue ei jdlum caracoli, da cumplimiento a ias buena

practicas de mano factura en donde las personas que mampulan los alimentos
tienen formacion en materia de educacion sanitaria en cuanto a practicas

higiénicas en la manipulacion de alimentos, del mismo modo se tiene un plan de

capacitacion continuo para estos  Cursos, el jardin también cuenta con el

documento sobre las buenas practicas de mano factura, el cual especifica cada uno

de los procesos que se manejan dentro del jardin y de acuerdo ala normatividad.
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